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ANGAJAMENTUL DIRECTORULUI SALINEI OCNA DEJ
IN DOMENIUL CALITATII, MEDIULUI, SANATATII SI SECURITATII IN
MUNCA, SIGURANTEI ALIMENTELOR

Trezoreria

Realizarea de produse din sare gema sigure pentru consumatori si de cea mai buna calitate, competitive atat pe piata
romaneascd cat si pe cea internationald, asigurand totodata siguranta angajatilor, reducerea sau eliminarea riscurilor de
producere a accidentelor si a cazurilor de imbolnavire profesionald si o relatie prietenoasda cu mediul prin minimizarea
impactului asupra mediului reprezinta prioritatea de varf a conducerii Salinei Ocna De;j.

In calitate de Director al Salinei Ocna Dej si de reprezentant al tuturor angajatilor acestei societiti imi iau angajamentul
de a indeplini cerintele si asteptarile clientilor nostri, autoritatilor, angajatilor si celorlalte parti interesate in ceea ce
priveste calitatea produselor, protectia mediului, sdndtatea si securitatea in munca si siguranta alimentelor.

Conducerea Salinei Ocna Dej a decis implementarea, mentinerea si imbunatitirea continud a unui sistem de
management integrat calitate-mediu-sanatate si securitate In munca-siguranta alimentelor in conformitate cu cerintele
standardelor SR EN ISO 9001:2015, SR EN ISO 14001:2015, SR EN ISO 45001:2023 si SR EN ISO 22000:2019 .

Sistemul de management integrat este aplicabil tuturor activitatilor desfasurate in cadrul salinei, de tot personalul si
pentru toate tipurile de produse realizate.

Pentru a asigura functionarea optima a sistemului de management integrat proiectat, in calitate de Director al Salinei
Ocna Dej imi asum responsabilitatea:

= Satisfacerii cerintelor si asteptarilor clientilor si a tuturor partilor interesate;

»  Comunicarii si constientizarii, tuturor categoriilor de personal care lucreaza sub controlul Salinei Ocna Dej,
privind impactul produs de activitatile proprii asupra mediului, pericolele si riscurile de sandatate si securitate in
munca si siguranta alimentelor,;

»  Asigurarii si disponibilitatii resurselor necesare pentru stabilirea si functionarea SMI in conformitate cu
standardele de referinta abordate;

= Stabilirii si comunicarii politicii SMI si a obiectivelor generale tuturor angajatilor care lucreaza sub controlul
salinei cat si disponibilitatea acestora pentru orice persoand fizica sau juridicd,

= Conformarii cu cerintele legale, de reglementare si cu alte cerinte la care societatea subscrie;

»  FEvaluarii eficacitatii SMI cu ocazia efectuarii analizelor de management in vederea identificarii de noi
oportunitati;

= Prevenirii poluarii §i reducerii impactului asupra mediului, a imbunatatirii permanente a  activitatii din punct
de vedere a protectiei mediului;

= Respectarii regulilor de bune practici pentru siguranta alimentelor si a cerintelor legale si de reglementare
aplicabile;

»  Analizarii periodice a pericolelor potentiale referitoare la siguranta produsului alimentar astfel incat sa se
asigure tinerea lor permanenta sub control;

= Tinerii sub control a pericolelor SSM astfel incdt sa se reduca si atunci cand este posibil sa se elimine riscurile
de accidentare;

= Consultarii si implicarii lucratorilor si a reprezentantilor lucratorilor;

= Asigurarii competentelor in domeniul sigurantei alimentelor,

= [mbundtdtirii continue a functiondrii SMI precum si a performantei generale a organizatiei;

Politica sistemului de management integrat este stabilitd astfel incat sa se asigure compatibilitatea cu strategia si
viziunea de viitor a Societatii Nationale a Sarii precum si cu celelalte politici definite in cadrul salinei. Pentru realizarea
practica a politicii si obiectivelor in domeniul calitatii, mediului, sigurantei alimentelor, sdnatatii si securitdtii In munca,
ca si pentru optimizarea functiondrii sistemului de management integrat conducerea salinei asigurd toate resursele
financiare, materiale si umane necesare. Politica si obiectivele in domeniul calitatii, mediului, sandtatii si securitatii in
muncd si sigurantei alimentelor sunt evaluate anual pentru a se asigura continua adecvare a acestora cu scopurile
organizatiei si a celorlalte parti interesate precum si cu practicile curente si metodele de lucru.
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Prezentul inscris poate contine si date cu caracter personal ce intrd sub protectia Regulamentului (UE) 2016/679. Persoanele vizate carora li se adreseaza prezentul
nscris precum si tertele persoane care intra in posesia acestuia au obligatia de a proteja, conserva si folosi datele cu caracter personal in conditiile prevazute de

Regulamentul (UE) 2016/679. COD AM-SMI-00



