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ANGAJAMENTUL DIRECTORULUI SALINEI OCNA DEJ 
ÎN DOMENIUL CALITĂȚII, MEDIULUI, SĂNĂTĂȚII ȘI SECURITĂȚII ÎN 

MUNCĂ, SIGURANȚEI  ALIMENTELOR 
 

Realizarea de produse din sare  gemă sigure pentru consumatori și de cea mai bună calitate, competitive atât pe piața 
romanească cât și pe cea internațională, asigurând totodată siguranța angajaților, reducerea sau eliminarea riscurilor de 
producere a accidentelor și a cazurilor de îmbolnăvire profesională și o relație prietenoasă cu mediul prin minimizarea 
impactului asupra mediului reprezintă prioritatea de vârf a conducerii Salinei Ocna Dej. 

În calitate de Director  al Salinei Ocna Dej și de reprezentant al tuturor angajaților acestei societăți îmi iau angajamentul 
de a îndeplini cerințele și asteptările clienților noștri,  autorităților, angajaților și celorlalte părți interesate în ceea ce 
priveste calitatea produselor, protecția mediului, sănătatea și securitatea în muncă și siguranța alimentelor. 

Conducerea Salinei Ocna Dej a decis implementarea, menținerea și îmbunătățirea continuă a unui sistem de 
management integrat calitate-mediu-sănătate și securitate în muncă-siguranța alimentelor în conformitate cu cerințele 
standardelor SR EN ISO 9001:2015, SR EN ISO 14001:2015, SR EN ISO 45001:2023 și SR EN ISO 22000:2019 . 

Sistemul de management integrat este aplicabil tuturor activităților desfășurate în cadrul salinei, de tot personalul și 
pentru toate tipurile de produse realizate. 

Pentru a asigura funcționarea optimă a sistemului de management integrat proiectat, în calitate de Director  al  Salinei 
Ocna Dej  îmi  asum  responsabilitatea: 

 Satisfacerii cerințelor și așteptărilor clienților și a tuturor părților interesate; 
 Comunicării și constientizării, tuturor categoriilor de personal care lucreaza sub controlul Salinei Ocna Dej,  
privind impactul produs de activitățile proprii asupra mediului, pericolele și riscurile de sănătate și securitate în 
muncă și siguranța alimentelor; 
 Asigurării și disponibilității resurselor necesare pentru stabilirea și funcționarea SMI în conformitate cu 
standardele de referință abordate; 
 Stabilirii și comunicării politicii SMI și a obiectivelor generale tuturor angajaților care lucrează sub controlul 
salinei cât și disponibilitatea acestora pentru orice persoană  fizică sau juridică; 
 Conformării cu cerințele legale, de reglementare și cu alte cerințe la care societatea subscrie; 
 Evaluării eficacității SMI cu ocazia efectuării analizelor de management în vederea identificării de noi 
oportunități; 
 Prevenirii poluării și reducerii impactului asupra mediului, a îmbunătățirii permanente a    activității din punct 
de vedere a protecției mediului; 
 Respectării regulilor de bune practici pentru siguranța alimentelor și a cerințelor legale și de reglementare 
aplicabile; 
 Analizării periodice a pericolelor potențiale referitoare la siguranța produsului alimentar astfel încât să se 
asigure ținerea lor permanentă sub control; 
 Ținerii sub control a pericolelor SSM astfel încât să se reducă și atunci când este posibil să se elimine riscurile 
de accidentare; 
 Consultării și implicării lucrătorilor și a reprezentanților lucrătorilor; 
 Asigurării competențelor în domeniul siguranței alimentelor; 
 Îmbunătățirii continue a funcționării  SMI precum și a performanței generale a organizației; 

Politica sistemului de management integrat este stabilită astfel încât să se asigure compatibilitatea cu strategia și 
viziunea de viitor a Societății Naționale a Sării precum și cu celelalte politici definite în cadrul salinei. Pentru realizarea 
practică a politicii și obiectivelor în domeniul calității, mediului, siguranței alimentelor, sănătății și securității în muncă, 
ca și pentru optimizarea funcționării sistemului de management integrat conducerea salinei asigură toate resursele 
financiare, materiale și umane necesare. Politica și obiectivele în domeniul calitătii, mediului, sanătății și securității în 
muncă și siguranței alimentelor sunt evaluate anual pentru a se asigura continua adecvare a acestora cu scopurile 
organizației și a celorlalte părți interesate precum și cu practicile curente și metodele de lucru. 
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