
             

 
Prezentul înscris poate conține și date cu caracter personal ce intră sub protecția Regulamentului (UE) 2016/679. Persoanele vizate cărora li se adresează prezentul 

înscris precum și terțele persoane care intră în posesia acestuia au obligația de a proteja, conserva și folosi datele cu caracter personal în condițiile prevăzute de 
Regulamentul (UE) 2016/679. 
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DECLARAȚIA DE POLITICĂ   
ÎN DOMENIUL CALITĂȚII, MEDIULUI, SĂNĂTĂȚII ȘI SECURITĂȚII  ÎN 

MUNCĂ, SIGURANȚEI  ALIMENTELOR 
 

Pentru realizarea unor produse de calitate prin care să se asigure satisfacția clienților și a celorlalte părți interesate, 
pentru satisfacerea cerințelor legale și de reglementare la care salina subscrie, pentru asigurarea unor produse alimentare 
sigure pentru consumatori, pentru asigurarea sănătății și securității tuturor angajaților care lucrează sub controlul salinei, 
pentru asigurarea protecției mediului, conducerea Salinei Ocna Dej decide și se angajează pentru menținerea și continua 
îmbunătățire a sistemului de management integrat în conformitate cu prevederile standardelor SR EN ISO 9001:2015, SR 
EN ISO 14001:2015,  SR EN ISO 45001:2023 și SR EN ISO 22000:2019. 

 
Prin aplicarea și menținerea sistemului de management integrat în contextul organizatoric actual se urmărește 

îndeplinirea următoarelor obiective generale: 
 

 îndeplinirea cerințelor și așteptărilor clienților, respectarea cerințelor legale și a obligațiilor de conformare la 
care salina subscrie; 
 exploatarea rațională a resurselor de sare gemă astfel încât să se asigure prevenirea eventualelor efecte negative 

ale lucrărilor miniere asupra mediului ; 
 păstrarea piețelor de desfacere a produselor de sare la intern și la export; 
 asigurarea unor locuri de muncă și a unor activități sigure și sănătoase prin identificarea, evaluarea, controlul 

riscurilor și monitorizarea atentă a situațiilor potențial generatoare de risc de accidentare și îmbolnăvire profesională;  
 reducerea riscului de producere a accidentelor prin implicarea întregului personal al salinei; 
 asigurarea unei bune comunicări, atât în interiorul cât și în exteriorul organizației, înțelegerea așteptarilor și 

necesităților tuturor părților interesate, implicit consultarea și participarea lucrătorilor; 
 prevenirea sau reducerea la un nivel acceptabil a tuturor pericolelor referitoare la siguranța produsului alimentar 

în timpul realizării, manipulării, depozitării acestuia și pe tot parcursul lanțului alimentar; 
 asigurarea unor condiții optime de depozitare astfel încât să nu existe posibilitatea contaminării produselor de uz 

alimentar; 
 încadrarea indicatorilor de calitate ai factorilor de mediu  în limitele impuse de legislatie și obligațiile de 

conformare, gestionarea optimă a deșeurilor rezultate  din activitățile proprii; 
 identificarea, evaluarea riscurilor, a măsurilor de tratare a riscurilor și oportunităților pentru toate procesele 

desfășurate în organizație; 
 instruirea și conștientizarea personalului în vederea respectării cerințelor stabilite în documentația sistemului de 

management integrat, a conformării cu practicile și metodele de lucru pentru obținerea calității; 
 menținerea certificării de conformitate pentru toate domeniile declarate și îmbunătățirea continuă a sistemului de 

management integrat  implementat în organizație. 
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